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et Meisterbéickg,

Olz Mehrkorn Toast mit Ruccola-Schafkise &
Serrano Schinken

Mediterranes Toast Rezept mit Ofenpaprika

Zutaten

6 Scheiben Olz Mehrkorn Toast

360 g Schaffrischkase (alternativ etwas
kraftigeren Fetakase)

300 g Ofenpaprika in 1 cm Wirfel geschnitten
(ersatzweise fertige Schmorpaprika im Glas)
50 g gehackte Mandeln

1 Bund Ruccola gewaschen & klein geschnitten
(ein paar kleine Ruccolablatter als Garnitur
beiseite geben)

Salz

Olivendl

schwarzer Pfeffer aus der Mihle

6 Blatter Serrano Schinken

Zubereitungszeit
25 min

1. Schaffrischkase in kleine Wirfel schneiden, mit
Ofenpaprika, Mandeln und Rucola mischen und
mit Salz & Pfeffer wirzen.

2. Nun auf den Olz Mehrkorn Toast streichen und
flr ca. 8-12 Minuten ins 170°C heifBe Rohr
geben.

3. Nach dem Herausnehmen mit dem diinn
geschnittenen Serrano Schinken belegen und mit
kleinem Rucola Blatt garnieren.

Tipp:

"Selbstgemachte Ofenpaprika: je 3 rote und
gelbe Paprika vierteln, Kerne und Stilansatz
herausschneiden, mit der Haut nach oben auf ein
Blech setzen und mit Olivendl und etwas Salz
betraufeln. Im Backrohr Oberhitze mit starkem
Grill einstellen und Paprika auf die oberste
Schiene geben. Ca. 10-15 Minuten grillen, bis die
Haut Blasen wirft. Kurz kihlen lassen und die
Haut vorsichtig abziehen."
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