
Fingerfood Rezept für 2 Portionen

Ölz Super Soft Sandwich "Sushi" mit
Kräuterfrischkäse & frischem Gemüse

Zutaten
4 Scheiben Super Soft Sandwich
1 Karotte
1 Gürke
Prosciutto
Käse
Rucola

Zubereitungszeit
15 min

1. Sandwich vorbereiten:
Ölz Super Soft Sandwich Scheiben mit einem
Nudelwalker dünn ausrollen. Mit
Kräuterfrischkäse bestreichen.

2. Gemüse vorbereiten:
Karotte & Gurke schälen. In kleine Sticks
schneiden.

3. Belegen:
Auf jede vorbereitete Sandwich-Scheibe: Zwei
Scheiben Prosciutto, eine Scheibe Käse, frischen
Rucola, je einen Karotten- & Gurkenstick

4. Einrollen & Schneiden:
Die Sandwich-Scheiben fest einrollen. Die Rollen
in kleine Sushi-Stücke schneiden.

5. Servieren & Genießen:
Ein kreatives, frisches Fingerfood-Sandwich –
perfekt für Snacks oder Partys!
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