
Willst du wissen....

...wer die tollen Ideen für neue Produkte bei uns hat?

...wie spannend es sein kann die beliebten Brote und Kuchen für viele Menschen in ganz
Europa herzustellen?
...was hinter unserem Erfolgt steckt?
...wieso traditionelles Handwerk und modernste Technologie bei uns zusammen gehört?
...weshalb beste Qualität und Geschmack bei uns an erster Stelle stehen?
...warum uns Nachhaltigkeit und die Umwelt am Herzen liegt?
...wo DU Teil eines coolen Teams sein kannst?
Das bringst du mit…

Positiver Pflichtschulabschluss
Einsatzfreude und Lernbereitschaft
Handwerkliches Geschick
Körperliche Belastbarkeit
Sinn für Hygiene und Sauberkeit
Wir bieten

Bei uns erwartet Dich eine 3-jährige Lehrzeit, bei der du alle Bereiche unseres erfolgreichen
Unternehmens kennen lernst und dabei zur wertgeschätzten Fachkraft ausgebildet wirst. Du
bist Teil unseres Teams und arbeitest mit, wenn unsere Produkte hergestellt werden. Nach
deiner Lehrzeit kannst du direkt in unserer Produktion als Bäcker starten, oder du spezialisierst
dich im Bereich Bäckerhandwerk. Es stehen dir alle Türen offen. Neben der
Lehrlingsentschädigung erhältst du eine leistungsorientierte Prämie. Du bekommst auch ein
Gratis Bus- und Bahnticket. Im Weiteren nimmst du an unseren Lehrlingsevents teil. Und viele
weitere Vorteile warten auf dich.
Dein erster Schritt

Hol dir die Antworten auf deine offenen Fragen bei Daniel Zehrer, oder bewirb dich direkt und
lade deine Bewerbungsunterlagen und dein letztes Schulzeugnis hoch. 

Rudolf Ölz Meisterbäcker GmbH & Co KG
Daniel Zehrer, Achstraße 9, A-6850 Dornbirn, daniel.zehrer@oelz.com,, +43 (0)5572 / 38 40-0

Lehre als Bäcker:in Dornbirn/Vlbg.
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