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Olz Landbrot 100% Dinkel, Olz WeiBbrot und
Olz Butter Toast Restebrot-Waffeln

Leckeres Resterlrezept flr 5 Portionen

~ ¥

Zutaten i )
230 g Brot (Olz Landbrot mit Dinkel, Olz
Weissbrot und Olz Butter Toast

150 ml Milch
1 Ei

50 g Kase
Salz & Pfeffer
2 EL Butter

Als Topping:

100 g Raucherlachs
200 g Frischkase
1-2 Avocados

Zubereitungszeit
20 min

1. Olz Landbrot 100% Dinkel, Olz Weissbrot und
Olz Butter Toast in kleine Wiirfel schneiden und
in eine Schissel geben.

2. Milch, Ei, Kése und eine Prise Salz & Pfeffer
hinzufgen.

3. Mit den Handen oder einem Kochl6ffel die
Masse zu einem Teig vermengen.

4. Das Waffeleisen mit etwas Butter oder Ol
einfetten und den Waffelteig Stlick fur Stiick
verarbeiten.

5. Die Waffeln nun nach Belieben belegen und
genieBen. Zum Beispiel mit Frischkase,
Raucherlachs und Avocado.
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