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et Meisterbéickg,

Olz Winterkuchen Orange Weihnachtsbaume
mit Schokolade

Winterliche Kuchen-Kreation — Schokoladige Weihnachtsbaume fiir 4 Portionen

1. WeiBe Schokolade schmelzen und mit
Lebensmittelfarbe grin einfarben.

2. Olz Winterkuchen Orange in fingerdicke
Scheiben schneiden und ein Dreieck schneiden.
3. Stiel in Kuchenteile stecken und in
geschmolzene Schokolade tunken.

3. Kuchenstlicke auf ein Backblech zum
Trocknen legen. Mit Zuckerguss, Zuckerperlen &
weiteren Dekorationen verzieren.

Zutaten

1 Olz Winter Kuchen Orange

weiBe Schokolade

grine Lebensmittelfarbe

Zum Dekorieren: Zuckerguss, Zuckerperlen,
Zuckersterne, Streusel, ...

Holzstiele

Zubereitungszeit
10 min
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