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et Meisterbéickg,

Olz kornépic toast

Avstrijska Stajerska interpretacija z umesanim jajcem in bu¢nim oljem

Sestavine

4 rezine Olz kornépic toast

8 rezin potrebusine

UMESANA JAJCA Z BUCNIM OLJEM:

3 bio-jajca

1 juSna Zlica sladke smetane za stepanje
sol

sveze mlet ¢rni poper

3 jusne Zlice najboljSega bu¢nega olja
100 g motovilca, opranega in osmukanega
30 g prazenih, sesekljanih bu¢nih semen
jaboléni kis v prsilniku

Cas priprave
10 min

8 rezin potrebusine na peki papirju v pecici
hrustljavo zapecite pri pribl. 175 — 185 °C,
pocakajte, da se ohladi in grobo nadrobite. Nato
Olz korn&pic toast popecite.

Za umeSana jajca z buénim oljem jajca
razzvrkljajte s smetano za stepanje, soljo in malo
popra. V ponev dajte malo bu¢nega olja, segrejte
le zmerno (bucno olje nikakor ne sme biti
prevroCe). Dodajte jajca in pustite, da zakrknejo.
Sele nato previdno premesajte.

UmesSana jajca razporedite po popecenih rezinah
korn$pica, drobtine iz slanine zmeSajte z bucnimi
semeni in motovilcem, razporedite po umeSanem
jajcu in nezno poprsite z jabolénim kisom!

Guten Appetit wiinscht Thomas Dorfer
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https://www.oelz.com/sl/izdelki/oelz-kornspic-toast-500-g
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